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¿Estamos produciendo alimentos para la seguridad alimentaria de nuestras familias?
Actualmente vivo en una zona urbana, por lo cual, la opción
más viable en mi caso, es la implementación de huertas
urbanas. En el momento, por la situación de la Pandemia, se
han visto entorpecidos diferentes procesos comunitarios
que estábamos llevando a cabo para cultivar nuestros
propios alimentos. Por tal razón, he buscado diferentes
opciones de agricultura urbana dentro de mi casa con
algunas especies aromáticas y hortalizas, que si bien, no
cubren la totalidad de aportes alimenticios necesarios para
una dieta sana, son un pequeño aporte para promover esta
práctica que representa diferentes ventajas a nivel
económico, social y ambiental.



¿Estamos aportando producción dentro del sistema de alimentos para la sociedad?
No poseo en este momento el área suficiente para generar excedentes en la producción, o tener algún
encadenamiento productivo y de comercialización.

¿Qué estamos haciendo para proteger nuestros recursos naturales?
Gracias a mi formación de Ingeniera Ambiental, me he desempañado desde hace varios años en diferentes
procesos de educación ambiental, con el fin de generar conciencia frente a nuestros hábitos de consumo,
conservación de nuestros recursos naturales, buscando un desarrollo sostenible y contribuyendo a disminuir
el cambio climático con acciones sencillas, pero que practicadas a nivel comunitario, resultan
trascendentales a favor de nuestro planeta. Entre ellas están: separación de residuos sólidos, reciclaje, uso
eficiente del agua y energía, agricultura urbana con prácticas agroecológicas, entre otras.



¿Qué sabemos  de la normatividad ambiental vigente frente al proceso de la producción avícola  y aspectos 
ambientales que mejoren su estructura, para finalmente aportar a la prolongación y aprovechamiento de 
materiales que  allí se generan?

Frente al tema de producción avícola, no poseo conocimientos especializados, por tanto, es muy distante
para mí la normatividad que regula esta práctica, a razón de ello, encuentro muy interesante este curso, para
adquirir nuevos conocimientos.

Respecto a los aspectos ambientales, considero que cualquier práctica productiva debe estar encaminada a
la conservación de los recursos naturales, conociendo los impactos ambientales que genere la actividad e
implementando el respectivo Plan de Manejo Ambiental, que incluya las medidas de mitigación en el manejo
de residuos sólidos, aguas residuales, control de vectores y olores.



¿Sabemos algo de calidad  de productos?

¿Cuál es nuestro consumo per cápita de las carnes rojas y  blancas?

Conozco sobre Sistemas Integrados de Gestión, donde se busca la calidad de los procesos productivos en
concordancia con el cuidado del ambiente y la seguridad y salud en el trabajo, todo ello enmarcado en la ISO
9001, ISO 14001, etc. Por otra parte, conozco algo sobre Buenas Prácticas de Manufactura (BPM), las cuales se
aplican en los procesos de elaboración y manipulación de alimentos, garantizando la obtención de productos
seguros, saludables e inocuos.

Mi consumo hacia las proteínas animales, se basa únicamente hacia el consumo de pollo y pescado, hace
varios años he dejado de consumir carnes rojas, por querer mejorar mi estado de salud y hacer un aporte
frente al cambio climático, teniendo en cuenta que la ganadería es uno de los principales generadores de
gases de efecto invernadero.


